十一师食品药品监督管理局不合格食品
核查处置情况的通告

为警示消费者，切实保证广大消费者的饮食安全，兵团市场监管局对我师重点品种和重点领域进行了专项抽检，现将不合格食品核查处置具体情况通告如下：
一、抽样编号为SJC24660000440330892的不合格食品
（一）基本情况
产品基本信息如下：
表1 不合格食品基本信息表
	抽样编号
	SJC24660000440330892
	样品名称
	生姜

	购进日期
	2024-09-09
	型号规格
	/

	标称生产企业
	/
	被抽样单位
	高新区（新市区）城北大道一分利蔬菜配送商行

	检验不合格项目
	噻虫胺
	检验机构
	新疆维吾尔自治区产品质量监督检验研究院

	标准指标
	≤0.2mg/kg，实测值0.56mg/kg
	抽样日期
	2024-09-09

	监管部门收到检验报告日期
	2024-10-15
	检验报告送达企业日期
	2024-10-15


（二）经营环节核查处置
十一师食品药品监督管理局收到不合格报告后立即启动核查处置工作。具体处置情况见下表。


表2 经营环节核查处置情况表
	处置措施
	具体情况

	产品控制
	1.产品控制措施：
已责令当事人暂停使用不合格食品，封存库存不合格食品，责令（配合）召回不合格食品。
2.产品控制具体情况
（1）购进数量：10kg，货值180元；抽检数量：6.26kg；已使用数量：3.74kg，库存（未销售）数量：0。
（2）封存库存数量：0。
（3）（配合）召回数量：0。

	原因排查
	经查，产品不合格原因是：当事人从高新区（新市区）城北大道一分利蔬菜配送商行购进生姜，对生姜外观品质进行查看，无腐败变质现象，索要并留存抽检当日购进的生姜票据、供货企业主体资质、负责人身份信息和进货查验和索证索票台账记录等材料，对所购进生姜放置货架存放，销售全过程未喷洒农药等物质，因此初步判断为食品生产加工环节超限量使用农药所致。 

	行政处罚
	1.于2024年10月15日立案，2024年11月15日作出行政处罚决定。
2.违法事实认定及相关法律依据：当事人被抽检的生姜噻虫胺项目不符合 GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》规定的行为，违反了《中华人民共和国食品安全法》第三十四条第（二）项的规定，应当依据第一百二十四条第一款第（一）项的规定处罚。但当事人无主观过错，履行了食品安全法规定的进货查验等义务，并有原料采购索证台账证明其进货来源。在收到不合格检验报告后，能积极配合案件调查，且未造成危害后果。当事人提供的进货食品经营者的名称、地址、联系方式等信息真实，便于市场监管部门依法追根溯源。依据《中华人民共和国食品安全法》第一百三十六条，《新疆维吾尔自治区 新疆生产建设兵团市场监督管理行政处罚裁量权适用规定》《新疆维吾尔自治区 新疆生产建设兵团市场监督管理行政处罚裁量基准（2024年版）》（新市监规〔2024〕5号），对当事人的违法行为，免予行政处罚。 
3.十一师食品药品监督管理局已于2024年10月15日下达不予行政处罚决定，处罚决定书编号为：十一师食药监不罚〔2024〕001号。

	整改复查
	当事人采取的整改措施是：加强管理和学习，严格落实进货查验和索证索票管理制度，增强食品安全主体责任意识，加强食品安全管理规范。
1.针对食堂存在的食品安全隐患，十一师职校分管副校长（食品安全总监）和食品安全员组织食堂从业人员召开风险研判会，并对食堂大宗食材供货商资质和索票索证（动物检疫合格证明、农产品质量安全市场准入检测合格证、供货清单）进行复查。
2.要求使用生姜时严格按照一清洗二削皮三加工的流程操作使用。
3.十一师职校校园食品安全管理小组成员和校纪检办人员共同对食堂招标大宗食材供货商实地暗访；抓实抓细食材进货查验流程、索票索证票据、台账记录完整准确、加工制作规范等环节，坚决防范食品安全隐患。

	通报移送
	1.该件核查处置任务未涉及十一师其他行政部门职责。
2.当事人不存在涉嫌犯罪行为，未移送公安机关。


二、警示教育
提示广大消费者：
[bookmark: _GoBack]1.选择信誉良好的商家。在购买瓜果蔬菜时，请尽量选择信誉良好、有资质的商家。他们更有可能遵循国家相关法律法规，对农药残留进行严格控制。
2.检查产品标签。购买预包装瓜果蔬菜时，请注意查看产品标签上的生产日期、产地和农药残留等信息。选择新鲜且农药残留较低的产品。
3.了解农药残留相关知识。了解农药残留的危害、识别方法和处理措施等，有助于您更好地保护自己和家人的健康。农户喷洒农药时，应及时知会被喷邻近农作物的村民要注意采摘，避免农产品农药残留超标。
4.科学清洗。对于带皮的瓜果蔬菜，尽量削皮后再食用。如果需要清洗，务必用流动水浸泡、冲洗，以去除表面残留的农药。
5.储存得当。购买后的瓜果蔬菜应存放在阴凉、通风的地方，避免阳光直射。正确的储存方式有助于延缓农药残留分解的速度。
6.烹饪处理。对于不宜削皮或需进一步处理的瓜果蔬菜，尽量采用蒸、煮、炖等烹饪方式，以降低农药残留对人体的潜在危害。
如果您在食用瓜果蔬菜后出现不适症状，如恶心、呕吐、腹泻等，请及时就医并告知医生您的饮食情况。广大消费者如发现食品安全违法行为，可拨打12315进行投诉举报。
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